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FORGED

Het productieproces van
Forged® keukenmessen (in het kort)
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De rechthoekige stukken staal wordt
onder hoge tgmperatqur verhit om het
hierna te ga _meden.

Zodra het staal gesMeed is wordt de
vorm van het mes afgetekend op het
stuk staal en met de hand geknipt.
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Wanneer de juiste hardheid be'?‘ﬁ“kt'ls
“zal het (nog) grove stuk staal geschuurd %
~envoor de eerste keergepolijst gaan |
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Het heft wordt aan het lemmet gemaakt
en ook het heft wordt gepolijst.



e M verpakt worden
Berst goe reinigd worden.
wordt voorzien van een




FORGED

De Forged® collectie bestaat uit:
Brute Forged, Intense Forged, Olive Forged en
VG10 Forged keukenmessen.



